Hamburgeris

Reikés:

4 vnt. brioche bandeliy

Poppamies Sriracha dip’o

1.2 kg Mésos Broliai Angus jautienos farso
8 riekelés cederio surio

marinuoty mélynyjy svoglny

marinuoty agurky

majonezo

rukolos

Saukstelio druskos

pusés Saukstelio pipiry

Paruosimo laikas: 8-10 min.

1. Paruoskite kepsnine tiesioginiam kepimui, uzdekite anglis jdegéju, uzdékite ketaus groteles ir
ketaus lygy pavirsiy ir palaukite kol temperatira pakils iki 200 laipsniy.

2. Suformuokite vienodus mésos rutulius po ~150 g. ir dékite ant jkaitusios kepimo plok$tumos bei

stipriai prispauskite ketaus grill presu.

3. Kepkite apie 2 min. kiekvieng puse. Apverte, ant apskrudusios pusés dékite sirj, kad iSsilydyty.

4. Bandeles pasildykite ant groteliy.

Mésainj formuokite Stai taip: ant bandelés dékite rukolg, marinuotus mélynuosius svogiinus, srirachg
padaZa, mésos paplotélj, antrg paplotélj, agurkus ir majoneza, kurj reikia tepti ant virSutinés

bandelés.



