Pyragas su uogomis

Reikés:

Teslai:

375 g milty

150 g kambario temperatiiros sviesto
70 g cukraus

1 kiausinio

Ziupsnelio druskos
Varskés kremui:

300 g varskeés

1 valg. s. grietinélés

1 valg. 8. cukraus pudros
1 valg. s. vanilinio cukraus
meégstamy uogy

1 valg. 8. konjako

3 valg. $. cukraus

Paruosimo laikas: apie 50 min.

1. Sviestas iSsukamas su cukrumi ir Ziupsneliu druskos.

2. Jmusti kiausinj ir gerai iSmaisyti.

3. Suberti miltus ir uZzminkyti tesla. Teslg déti j Saldytuva 40 min.

4. Kepimo forma patepti riebalais. Tesla iskloti kepimo formos dugng ir krastus.

5. Dedama j jkaitintg orkaite ir kepama 180-190 laipsniy temperatiroje apie 20-25 min., kol graziai
pagelsta. ISkepusi tartaleté atvésinama.

Varskés kremui:

1. varske, vanilinis cukrus, cukraus pudra gerai iStrinama su blenderiu.
2. Varskés kremas tolygiai paskirstomas ant tartaletés.

3. Dedama j Saldytuvg ir paliekama 30 min.

Uogos kaitinamos puode su konjaku, cukrumi, kol karamelizuosis. Atvésintos karamelizuotos uogos
iSdéliojamos ant varskés kremo.



